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Yrkesprogram | 2500 poéang
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& L ’ Lia Engelska 5 100 | Historia 1a
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Samhallskunskap 1al 50 Svenska 1/Svenska som andrasprak 1

PROGRAMGEMENSAMMA AMNEN

Hygien 100 | Service och bemo&tande 1

Livsmedels- och naringskunskap 1 100 [ Branschkunskap inom
restaurang & livsmedel

INDIVIDUELLT VAL OCH GYMNASIEARBETE

Individuellt val 200 | Gymnasiearbete

MAG INRIKTNING

KOK OCH SERVERING

Matlagning 1 100 Servering 1
Mat och dryck i kombination 100
pe Programférdjupning: Kbk Programférdjupning: Servering
.
» 3 Matlagning 2 Servering 2
Restaurang- och livsmedelsprogrammet ar fér dig som vill arbeta med maltid som Matlagning 3 Service och bemdtande 2

fokus. Vare sig du viljer att arbeta inom restaurang, kok eller servering handlar Matlagning 4 Livsmedel och naringskunskap 2
ditt jobb om att fa manniskor att ma bra i bade kropp och sjial genom god mat Specialkoster Arrangemang

j_ . PP Jal g 9 Livsmedel och naringskunskap 2 Matsalshantering
och fin service. Drycker och Drycker

. ) . B ) ansvarsfull alkoholservering Barteknik
Pa Restaurang- och livsmedelsprogrammet far du grundldggande kunskaper inom restaurang-och
. o . o ; A Drycker och
livsmedelsbranschen samt maltidsservice. Du studerar svensk restaurangtradition med intryck fran full alkohol .
andra kulturer. Du far &ven arbeta i lag, planera och ta ansvar fér kvalitet och ekonomi samt lara dig elnivelanell) el LelnelzE nieliing
foretagande. Sprakkunskaper och férstaelse fér andra kulturménster ar viktiga inslag, sarskilt om du
vill arbeta eller studera vidare utomlands.

KOMPLETTERA MED GRUNDLAGGANDE HOGSKOLEBEHORIGHET
Hos oss pa Magnus Abergsgymnasiet erbjuds inriktningen K&k och Servering. Du véljer sedan mel- Engelska 6, 100 Svenska 2/SVA 2, 100 Svenska 3/SVA 3, 100
lan fordjupningarna kok eller servering. Oavsett férdjupning far du massor av praktiska yrkeskunska- : : :
per och traning i god service. Bageri och konditori kan du ldsa som gymnasielarling. Med reservation for férandringar i poéngplanen

P& Magnus Abergsgymnasiet har vi moderna kék. Eleverna driver restaurangen MaGott, dar du kom-
mer att fa manga tillfallen att praktisera dina nyférvarvade kunskaper och servera géaster din mat.

Under gymnasiet kommer du att fa minst 15 veckors Arbetsplatsforlagt Larande (APL). Den kan
genomfdras i Trollhattan, Vanersborg, Goteborg eller kanske till och med utomlands. Praktiken later
dig utvecklas och ger dig ett viktigt kontaktnat for framtida jobb.

KUNSKAPSFORBUNDET.SE



